Deze lichte maaltijden kunnen besteld worden. Gelieve deze 2 dagen op voorhand door te geven.

FOOD

DRINKS

Schotse gerookte zalm vergezeld van een kleurrijk winterslaatje, klassieke garnituren en een
dilllesausje - € 16 per persoon

Tomaat-garnaal (2st) opgevuld met grijze garnaaltjes, krokante sla en verse groentjes, duo
van sausjes - € 17 per persoon

Chartreuse van gerookte en gemarineerde zalm opgevuld met rivierkreeftstaartjes en
zongedroogde tomaatjes, slaatje en een pastasalade opgewerkt met tonijn en verse
tuinkruiden — € 17 per persoon

Gevarieerde visschotel bestaande uit gestoomde zalm, tomaat-garnaal, tongfilet gelakeerd
met dille en gemarineerde zalm, assortiment van gerookte vis, bijpassende sausjes,
pastasalade - € 21 per persoon

Halve kreeft vergezeld van Schotse gerookte zalm, tomaat opgevuld met Zeebrugse garnalen
en afgewerkt met verse groentjes en bijpassende sausjes - € 22 per persoon

Schildersbord bestaande uit kreeft met dillesausje, ganzenleverpastei met uienconfituur,
gemarineerde sint-jacobsoester met truffelaroma, tartaar van verse tonijn met gebakken
kwarteleitje en een roosje gemarineerde zalm rustend op een sokkeltje van pastasalade - €
25 per persoon

Fijne rundscarpaccio verdronken in een fijne marinade van limoentjes en zuivere olijfolie,
pittig slaatje met pijnboompitten afgewerkt met krullen van gerookte ganzenlever en
Parmezaanse kaas - € 22 per persoon

8 hapjes bestaande uit: lepelhapje met gemarineerde zalm, glaasje opgevuld met cocktail van
rivierkreeftstaartjes en zure appel, vismousse, tartaar van tonijn, ... - € 12 per persoon

Portie kaas en salami - € 6,00

Ontbijtarrangement: koffie, thee, warme choco, vers geperst sinaasappelsap, pistolets en
ontbijtkoeken, kaas,hesp, choco, confituur, honing, boter, yoghurt, vers fruit, peperkoek,
chocolade, cake en enkele zoetigheden —€ 16 per persoon

Cola light: €1,70

Looza: €1,70

Tonnisteiner citroen: € 1,80
Pils: €1,70

Leffe: € 2,50



Witte en rode wijn: € 20,00
Cava 20 cl: €10,00

Cava: € 25,00

Cava Rosé: € 25,00

Champagne: € 40,00



